
Numéro de ligne BPU ECHANTILLONS DEMANDES 

1 Sauté de porc épaule

2 Côte de porc filet

3 Longe de porc

4 Escalope de porc

5 Filet mignon

6 Rouelle

7 Travers de porc 

8 Jambon entier avec os

9 Jambonneau cuit

10 Palette 1/2 sel ou fuméé

Chaque critère est noté de 1 à 5

CRITERES
(5 = très bon, 4 = bon, 3 = moyen, 2 = médiocre, 1 = mauvais)

Aspect visuel cru (texture,forme, couleur...)

Aspect du produit après la cuisson

Goût (teneur en sel, gras…)
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